
肖店：餐饮服务业活跃乡域经济

本报讯（记者张方志曹政）近日，

记者特意赶到平桥区肖店乡， 用镜头捕捉
当地的特色美食， 目睹当地正风生水起的
餐饮服务业， 感受美食给当地经济带来的
新活力。

肖店乡地处淮河北岸，土壤肥沃，其境
内特产非常丰富， 尤以无公害蔬菜、 牛羊
肉、水产品等著名。近年来，该乡依托当地
特色产业和产品形成了富有地域特色的美
食，且名声渐响。为此，该乡积极发展餐饮

服务行业，推出了清汤牛羊肉、盘龙鳝、泥
鳅煲、 养生蒸菜等一批具有肖店特色的美
食，着力打造舌尖上的肖店，吸引了众多周
边人员前来消费， 同时吸引了一大批有志
之士前来投资开办特色酒店， 极大地活跃
了乡域经济。

肖店乡临近淮河， 水产品丰富， 其中鳝
鱼、泥鳅数量众多，品质优良。在当地政府的
引导下， 开发出了极具特色的菜肴———盘龙
鳝和泥鳅煲。

肖店乡牛、羊养殖业兴旺，牛羊肉成为当
地特色产品， 吸引了周边众多消费者前来购
买。 当地餐饮行业开发出了独具特色的菜
肴——清汤牛羊肉。

肖店乡近年来大力发展无公害蔬菜产
业， 境内出产的蔬菜是有名的绿色产品。因
此， 当地餐饮行业开发出了特色菜肴———养
生蒸菜。

如今， 肖店乡街道上已有大小酒店
10

余
家。 此外， 当地政府目前正在打造美食一条
街，以此来推广当地的特色美食，发展当地的
餐饮服务行业。

美食一条街

美食·旅游
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金星啤酒集团推出原浆啤酒

本报讯（金星）近日，金星啤酒
集团在郑州举行了原浆啤酒上市发
布会。

据了解，金星是省内率先研发原
浆啤酒生产技术的啤酒企业，也是国
内首家同时推出瓶装和罐装原浆啤
酒的啤酒企业。原浆啤酒在啤酒家族
中被誉为超级“液体面包”，平时只有
酿酒师才能喝到。金星啤酒酿酒师精
准的品鉴，保证了每一瓶原浆啤酒的

味道纯正如一。金星原浆啤酒在为消
费者提供消费新选择、带来全新体验
和别样感受的同时，也将引领河南啤
酒消费新潮流。

曾经，“在餐桌上喝到只有酿酒
师才能喝到的原浆啤酒”， 这是普通
老百姓想都不敢想的事情。 但是，今
天这个奇想已经变成现实———因为
“金星原浆啤酒”上市了。

据了解，金星啤酒此次推出的是

750ml

瓶装和
330ml

罐装两款原浆啤
酒。其中

750ml

瓶装原浆啤酒，墨绿色
特种纸质包装，特别有品质感和档次
感，堪称啤酒中的“贵族”，定位高端
产品，采用全手工包装，未过滤、富含
活酵母，市场售价

20

元—

30

元
/

瓶，低
温贮存， 保质期

7

天
;330ml

易拉罐装
原浆啤酒，定位中档产品，未过滤、

瞬时杀菌，市场售价
90

元
/

箱，保质期
6

个月。
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本报讯（记者曹政张方志）为构
建系统经营理念，提升企业经营管理水平，

促进白酒行业经济发展，

4

月
2

日，受信阳市
鸡公山酒业的邀请， 国内白酒营销咨询资
深顾问张首峰来到鸡公山酒业，展开“阿米
巴经营构造原理与推行实践” 专题辅导讲
座。鸡公山酒业部分经销商、高管及全体营
销人员参加了为期

3

天的培训学习。

在培训期间， 张首峰介绍了日本四大
经营之圣之一、 阿米巴经营开创者稻盛和
夫的经营事例， 并结合鸡公山酒业八字箴
言：变革、执行、高效、服务，从多个方面深
入浅出地阐释了阿米巴经营管理理念、组
织结构及经营方式， 并现场模拟竞争机制
的方法， 让大家深入学习到阿米巴经营机
制的真谛。

近两年来， 白酒行业发展环境出现新
的变化，白酒品牌的竞争也日益激烈，面对
如此困境， 鸡公山酒业如何实现销售额稳
步增长尤为重要。通过培训，在场学习人员
从中了解到阿米巴经营模式是从企业文化
(

经营哲学
)

、经营体制
(

量化分权
)

、经营工
具

(

经营会计
)

三个模块，帮助企业提升经
营管理水平，同时逐步实现企业“经营成本
最小化，利润最大化，效能最优化”的经营
目标。在培训中，张首峰还对如何运营区域
市场的方法和执行落地给予了详细讲解，

使鸡公山酒业的各区域经理对自己工作有
了重新认识。

鸡公山酒业营销总监李万山告诉记
者，通过这次培训，让大家系统地学习了阿
米巴先进的经营模式， 打开了企业经营哲
学思维， 学会了阿米巴具体落地的操作方
法，与会企业经营管理者豁然开朗，达到了
预期培训效果。

培训结束后， 鸡公山酒业各区域经理
结合目前市场、 工作存在的问题进行了全
面交流。大家一致表示，一定有决心、有信
心、 有恒心把阿米巴经营机制运用到工作
管理中去。

美食·酒水服务平台为您服务

《信阳日报》美食·酒水周刊服务平台已开启，以后的日

子里， 让我们携手为信阳餐饮行业的发展和饮食文化的传

播做出贡献。

如果您是饭店、餐馆或酒企的老板，想推介您的企业和

产品，我们的平台为您服务；

如果您是个有品位的吃货，想分享您吃的经历和经验，

我们的平台为您开放；

如果您是消费者，想吐槽您在吃饭、喝酒、住店时遇到

的糟心事，我们随时等候您的来电。
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加快旅游业发展 打造休闲度假目的地

市旅游局深入贯彻全省旅游工作会议精神
本报讯（记者聂品）为深入贯彻全

省旅游工作会议精神，近日，全市旅游工
作会议召开。全市星级旅游饭店、旅行社、

3A

级以上旅游景区负责人，部分旅游企业
代表、非星级旅游饭店负责人、特色旅游
村代表等参加了会议。

会议传达学习了全国、全省旅游工作
会议、全省旅游规划发展工作会议和市委
经济工作会议精神，并对

2014

年全市旅游
业工作进行了全面总结，认真分析了我市
旅游业发展面临的情况和问题，对

2015

年
重点工作进行了部署。

会议指出，过去的一年，全市旅游系
统依托丰富的旅游资源和区位优势，加大
休闲度假旅游项目开发建设力度，以创建
国家

5A

级景区和国家生态旅游示范区为
着力点，狠抓资源整合、宣传推广和市场
培育， 进一步提升服务质量， 着力创建
“美丽信阳·休闲茶都”旅游品牌，努力构
建“大旅游、大市场、大产业”的新格局，

信阳中国山水旅游休闲度假目的地建设
不断加快。 全年接待游客

2215.8

万人次，

旅游总收入
117.81

亿元， 同比分别增长
22.32%

和
23.1%

， 超额完成年度既定任
务。

会议强调，

2015

年是改革关键之年，

也是国民经济步入新常态的第一年。一方
面， 新常态给旅游业发展带来新挑战、新

压力。经济增速放缓、消化产能过剩、外贸
增长滞缓等因素叠加，在一定时段内会波
及旅游经济， 抑制部分居民休闲旅游消
费；另一方面，新常态也给旅游业发展带
来了新机遇、新动力。经济从边发展边污
染向“金山银山、蓝天绿水”的可持续发展
转变， 旅游业成为引领产业结构调整的
“牛鼻子”，更使旅游业发展的优势愈加明
显。要深刻认识经济发展新常态下的旅游
业，把握住旅游业发展的“脉搏”。

在对当前旅游业发展的新形势分析
的基础上，市旅游局党组书记、局长童光
亮强调， 要重点认清和把握五个方面：一
是旅游业成为新常态下的经济增长点；二
是网络时代倒逼旅游业快速转型； 三是
“速度”让同城概念不断扩张；四是休闲的
理念将更加深化；五是微宣传已成为不可
争议的事实。

针对
2015

年重点工作， 童光亮说，

2015

年既是全面深化改革、“十二五”收
官、谋划“十三五”发展的关键之年，也是
我市创建国家

5A

级旅游景区和国家生态
旅游示范区的攻坚之年。要深刻认识经济
发展新常态下的旅游业， 认真贯彻落实
《国务院关于促进旅游业改革发展的若干
意见》和省政府《关于促进旅游业转型升
级的意见》， 以创建国家

5A

级旅游景区和
国家生态旅游示范区为中心，主动适应经

济发展新常态， 着力营造旅游发展大环
境，着力依法规范旅游市场，着力改善旅
游服务设施， 着力培育旅游经济增长点，

让游客更安全、更便利、更文明、更舒心，

为推动旅游经济提质增效，让人民群众和
谐幸福作出新的贡献。

2015

年全市旅游业发展预期目标
为：力争实现年接待游客

2500

万人次，同
比增长

13.6%

，实现旅游收入
174

亿元，同
比增长

14.5%

。 要重点抓好以下工作：一
是编制《信阳市旅游业“十三五”发展规
划》；二是进一步完善旅游项目库；三是
策划实施“信阳旅游号”高铁冠名并摄制
一部高质量信阳旅游宣传片； 四是大力
推动鸡公山、灵山创建国家

5A

级景区和
南湾湖创建国家生态旅游示范区工作；

五是实施乡村旅游扶贫工程三年行动
计划；六是举办抗战胜利

70

周年和纪念
红军长征胜利

80

周年红色旅游主题宣
传活动，组织红色旅游进校园、采集长
征火种等活动；七是启动旅游厕所建设
行动计划；八是指导推进新县创建国家
旅游标准化示范县试点工作和鹭岛国
际旅行社全省旅游标准化试点工作；九
是开展景区最大承载量核定工作；十是
建立旅游市场秩序综合评价制度和服
务登记“退出制度”；十一是促进行业诚
信体系建设。
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