
柳林乡严抓春茶鲜叶交易市场管理

本报讯（万心亮）连日来，河区柳林乡春
茶进入采摘期， 为维护春茶鲜叶市场秩序，切
实保障茶农、茶商切身利益，柳林乡党委、乡政
府高度重视，采取得力措施，狠抓春茶鲜叶交
易市场管理。

领导重视，成立组织。该乡迅速召开春茶
生产服务专项会议，成立了以乡长为组长的春
茶生产暨茶叶鲜叶市场专项治理领导小组，抽
调乡机关精干人员

40

余人与工商、市场服务中
心等多部门组成

6

个工作组，实行轮流值守，强
化责任意识，确保茶叶鲜叶交易市场稳定。

强化宣传，营造氛围。该乡通过发放宣传
单、出动宣传车、悬挂横幅、树立指示牌等形
式，广泛宣传春茶鲜叶交易市场管理的相关规
定，并在交易市场内设置公平秤，积极引导茶

农和商贩自觉遵守市场交易秩序，形成良好、公
平、安全的交易氛围。

排除隐患，严格管理。该乡摆放市场交易公
示牌， 安排专人对茶叶鲜叶交易市场进行规范
管理，为茶农、茶商划定交易区域，严禁茶农、茶
商沿路交易，排除安全隐患，确保交易安全。

保障交通，确保通行。该乡与社区警务中队
通力合作，在茶叶市场规范市场机动车、摩托车
等车辆停放秩序， 指挥鲜叶交易高峰期过往车
辆通行，教育引导茶农、茶商、机动车驾驶员安
全驾驶，确保车辆畅通，行人安全。

截至目前，柳林乡已发放宣传单
1000

余份，

出动宣传车
10

余次，悬挂张贴标语横幅
20

余处，

树立指示牌
6

处，设置公平秤
4

处，鲜叶交易市场
秩序井然。

贮藏绿茶应注意的五大事项

茶叶贮藏过程中的品质变化主要表现
在：茶叶含水量增加、滋味物质减少、香气
变差、茶叶及茶汤色泽变红变暗等。导致这
些变化的主要因素是水分、温度、氧气、光
线、异味等。茶叶的保健功效虽好，但绿茶
在存放过程中应注意以下几点：

一、忌湿润：绿茶茶叶是一种疏松多孔

的亲水物质，因此具有很强的吸湿还潮性。

存放绿茶时，相对湿度在
６０％

较为适宜，超
过
７０％

就会因吸潮而产生霉斑， 进而酸化
变质。

二、忌阳光：阳光会促进绿茶茶叶色
素及酯类物质的氧化，能将叶绿素分解成
为脱镁叶绿素。绿茶茶叶贮存在玻璃容器

或透明塑料袋中，受日光照射后，其内在
物质会起化学反应， 使绿茶茶叶品质变
坏。

高温会加速绿茶中的叶绿素降解，叶
绿素会不断向脱镁叶绿素转化， 鲜绿色会
变成暗褐色。 茶多酚等物质在高温下自动
氧化作用也会加剧。据研究，温度每提高

10℃

，绿茶褐变的速度就加快
3～5

倍，茶叶
易陈化变质。

三、忌氧气：绿茶茶叶中的叶绿素、醛
类、酯类、维生素

Ｃ

等易与空气中的氧结合，

氧化后的绿茶茶叶会使汤色变红、变深，使
营养价值大大降低。

四、忌高温：绿茶茶叶最佳保存温度为
０－５℃

。温度过高茶叶中的氨基酸、糖类、维
生素和芳香性物质则会被分解破坏， 使质
量、香气、滋味都有所降低。

五、忌异味：绿茶茶叶中含有高分子棕
榈酶和萜稀类化合物。这类物质极不稳定，

能够广吸异味。因此，茶叶与有异味的物品
混放贮存时，就会吸收异味。

（佚名）

□

陈仲祥

谭家河乡破解采茶工紧缺难题

本报讯（彭延斌）日前，
河区谭家河乡着力破解当前采
茶工紧缺难题， 力保春茶应采
尽采。

发布信息招人。该乡配合区
茶叶局统计茶企、茶社、茶农的
采茶用工缺口，利用网络平台发
布招募用工的信息，明确春茶采
摘用工时间、联系方式及采茶工
的个人条件、 待遇和用工数量，

积极吸纳异地富余劳动力向茶
乡转移。

北上南下找人。 该乡按照
“走出去，请进来”的工作思路，

组织本乡茶产业经纪人队伍，

北上南下，四处宣传“游说”，积

极主动与当地劳务输出部门、

有组织采茶工能力的“经纪人”

联系沟通， 面对面地与当地的
劳动力促膝交谈， 广泛深入地
宣传采茶工在茶乡优越的生活
条件和丰厚的工资待遇， 让务
工人员明白实情、了解“行情”、

知道真情， 积极踊跃参加采茶
“大军”。

整合人力调人。该乡树立茶
乡采茶用工“一盘棋”理念，统筹
兼顾，科学调度。根据茶园面积
大小， 茶叶开采早晚等因素，合
理调剂、 科学调度村组之间，茶
农、茶社、茶企之间的劳力，用足
用活现有人力资源。

八里畈镇利用社保平台服务茶产业

本报讯（孙晓峰匡家炷
江立） 新县八里畈镇在今年春
茶大规模上市之际，充分发挥该
镇社保信息平台作用，每天滚动
发布三方面信息，服务当地的茶
农、茶商和茶企业。

一是劳动力资源信息。针
对茶叶采摘劳动力需求量大，

该镇借助不久前在全镇开展的
劳动力资源调查， 将在家留守
妇女的信息、联系方式，以及大
面积茶场负责人联系电话，在
电子屏上滚动播放， 让茶场和
采茶工之间形成劳务资源共
享。

二是鲜叶购销信息。茶叶鲜
叶保鲜要求高，当天必须进行加

工，针对个体农户自己采摘的鲜
叶不能及时销售， 该镇将辖区
135

家大小茶叶企业负责人的联
系电话在电子显示屏上滚动播
放，让茶农与茶企业及时取得联
系，形成鲜叶购销网，解决茶农
鲜叶不好卖和茶企业无鲜叶加
工的问题。

三是干茶销售信息。 干茶
价格高低由销售市场决定，为
让茶企业成品及时出手， 该镇
加大对茶叶市场的管理， 外地
茶商来后，一律造册登记，同时
将他们和当地茶叶企业主的电
话在信息平台上滚动播放，让
他们能及时联系、 掌握茶叶的
产量和销路。

友情如茶

茶叶，有高中低档之分；茶，有清
淡浓酽之别。都说茶七酒八，是说茶要
品着喝，绝不全部是用来解渴的。若太
满了， 岂不有嘲笑别人是饕餮之徒的
意思？所以，茶不能太满。中国和日本
都有茶艺，那杯子之小，那程序之繁，

更说明品茶，其实是品意境。

友情如茶，珍贵的友情，是高档
之浓茶。首先，要酽。不酽，不足以苦
入心肺。苦，才会一小口一小口地啜
饮。啜饮，才品味出其情之浓，其意之
切。友情之维系，如品酽茗，不可贪
多。多了，迅速贬值；也不可太淡，淡

了，就是路人。茶因酽而少饮，因少饮
而珍惜，因珍惜而尊重。情之珍贵，莫
不在此。

其次，要烫。不烫，不足以品出其
苦；不烫，玷污了友情之真；烫，使我们
感受到茶的浓度和温度。所以，友情若
茶，因其浓酽，滚烫，珍惜，尊重，而回
味无穷。

其实，不止是友情，所有给过我们
正能量的人，其情都值得回忆和珍惜。

每当我一个人，手捧半杯酽茶，浅
饮凝思之时，便是想你们的时候，其温
情，足可以温暖我一阵子或一辈子。友
情如茶，其情真其意切，我将常饮。

（作者单位：新县高中）
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一般说来，茶叶的品质是由色、香、味、形
４

个
因素构成的。 凡质优的春茶必然是色泽正， 香气
高，滋味醇，形状美；而质次的茶叶必然是色泽花
杂，香气低沉，滋味粗淡，形状不正。

首先、用双手捧起一把茶叶，放于鼻端，用力
深深吸一下茶叶的香气。 一看是否具有茶叶的香
气；二是辨别香气的高低；三是嗅闻香气的纯正程
度。凡香气高、气味正的必然是优质茶；凡香气低、

气味不正的就是粗老茶，或者是劣质茶。

第二、抓一把茶叶平摊于白纸上，看一下干茶
的色泽、嫩度、条索、粗细、整碎等。凡色泽匀正，嫩
度高，条索或颗粒紧实，粗细一致，碎末茶少的，是
上乘茶叶。如果叶脉突出，叶表粗老，色泽不一，身
骨轻飘，片、末、老叶多，大小不一，色泽花杂，都算
不得好茶。

第三、开汤俗称泡茶或沏茶，开汤审评应先
嗅香气，茶叶经杯中冲泡后，立即倾出茶汤，将茶
杯连叶底一起，送入鼻端进行嗅香。凡闻之茶香
清高纯正，使人有心旷神怡之感者，就可算得上
好茶。

第四、看茶叶汤色主要是茶叶内含成分溶解
于水所呈现的色彩。茶汤审评，应结合茶品，按汤
色性质以及明暗、深浅、清浊等评比优次。一般说
来，凡属上乘的茶品，尽管由于茶类不同，色泽有
异，但汤色明亮有光却是一致的。春季绿茶汤色以
浅绿或黄绿为宜，并要求清而不浊。

第五、尝滋味是靠人的味觉器官来区别的。尝茶汤滋味应在看
汤色后立即进行。尝滋味时，茶汤的温度要适中，一般以摄氏

５０

度
左右最适合。尝茶汤滋味时，必须使茶汤在舌头上循环滚动，这样
才能正确而全面地辨别茶汤滋味。 春季优质绿茶的滋味应是鲜爽
甘甜的。

第六、评叶底是评判茶叶经冲泡去汤后留下的叶底，看其老嫩、

整碎、色泽、匀杂、软硬等情况以确定质量的优次，同时还应注意有无
掺杂。春季优质绿茶的叶底应是芽肥嫩亮，形如月芽。
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采 茶 女 工 进 山 来

四月的信阳，山花烂漫，满山茶香。和
煦的春风吹出了茶园满目的嫩芽，也吹来
了来自四面八方的采茶女工。

4

月
3

日早上
六点左右，一群来自开封杞县的近四十人
的采茶女工便坐上了开往河区谭家河
乡天堂山茶场的中巴车。

在摇晃的汽车上，记者同采茶女工们
攀谈起来。 她们大多是第一次到信阳采

茶，是通过老乡介绍过来的。她们当中年
纪最大的

67

岁，最小的才
20

多岁。看到眼
前的信阳，她们愈加陌生起来。苍山如黛，

碧水含情，从没见过大山的女工们被眼前
的茶乡美景所吸引。 看着山顶的朝霞云
海，她们惊呼不已。

当汽车开上海拔
500

多米的天堂山，

因山势陡峭，只能步行，而这里离茶场还
有五公里左右的山路。刚下车的女工们看
见漫山遍野的茶园惊奇不已。背着行李没

走多远，一些人就开始不适应起来。“我们
那里没有山，出门就骑电动车，根本没这
么难走。” 一个女工犹豫地说。“没来之前

他们说信阳都是小山丘，没有大山，谁知
道这里的山路咋恁难走。” 一位年轻的女
孩不得不脱下带跟的鞋子换上了运动鞋。

随着山势的险峻，山路越来越陡峭，加上
砂石路面，女工们不得不拽着路边的小树
枝慢慢前行。步行了一个多小时后，她们
终于到达目的地。

稍事休息后，女工们便在本地茶农的
带领下开始了她们的第一次采茶工作。茶
场殷老板说，今天第一天，不要求大家采
得多好，慢慢熟练了就好了。经过近两个
小时的采摘，中午时分，采茶工们三三两
两下山了。通过计算，那位年纪最大的女
工反而采得最多。殷老板告诉她一共采了
七两半，价值近

40

元，这样算来一天能挣
100

多元。 听到这些她非常开心：“我平时
在家闲着也没事，时间都浪费了，在这里
一天能挣

100

多元我很满足！”

当地茶农告诉记者，随着采茶人工费
用不断增长，采茶工也越来越难找，越是
大山茶的产地因为交通不便， 成本更高。

“但我们也很高兴。 看到采茶工们通过她
们的辛勤劳动获得了更多的劳动报酬，大
家都过上了好日子，我们能不高兴吗？”茶
农喜悦地说。

□

扶建军

□

本报记者郝光金辉文
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