
樱桃出虫传言夸张

果虫遇胃酸立变蛋白质

把樱桃在盐水里浸泡两分

钟，就会有小虫子钻出来。眼下

正是樱桃成熟的季节， 上述传

言却迅速在微博、 微信等渠道

广泛流传， 引起了不少人的恐

慌。记者试验发现，真实情况并

没有那么夸张。专家澄清说，果

蝇幼虫本身并不携带病菌，市

民无需恐慌。

北京市农林科学院林业果

树研究所副所长张开春说，这

实际是果蝇的卵产在樱桃内孵

化出的幼虫， 这种虫以前在北

方不多见， 去年才开始在一些

地区出现， 但在北京依然不普

遍， 可能是最近两年气候条件

发生变化或是从国外传入，“有

一点可以肯定， 它只吃新鲜水

果，不携带人体致病菌，不必引

起恐慌。”

有观点认为， 樱桃长虫说

明没有喷洒农药， 实际上是更

绿色环保， 张开春基本认同这

样的观点。

中国农业大学食品学院营

养与食品安全系副教授范志红

表示，无论桃子、梨子里的食心

虫，还是樱桃上的果蝇幼虫，本

身都是无毒的，“虫子其实远不

如农药更可怕。” 她解释说，这

些水果里的小肉虫根本扛不住

胃酸， 会迅速死亡并成为食物

中的蛋白质，最终被消化吸收，

“绝对无需担心它们会成为人

体内的寄生虫。”

（夏 川）
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关于对信阳市财金担保有限公司等16家

担保机构年审的公示

根据《河南省工业和信息化厅关于印发河南省融资性担保机构行业年审指导意

见（试行）的通知》（豫工信企业〔

2013

〕

213

号）精神，各担保机构向县区监管部门报送年

审材料，县区监管部门综合评价并签署意见。现将下列

16

家担保机构年审进行公示：

信阳市财金担保有限公司

信阳市中小企业信用担保中心

信阳市平桥区鑫源融资担保有限公司

潢川信和担保有限公司

息县金财担保有限责任公司

淮滨县金财信用担保有限公司

商城县金源信用担保有限责任公司

罗山县宝诚担保有限责任公司

信阳市工业城汇创担保有限公司

信阳市浉河区金财担保有限责任公司

信阳市浉河区融发担保投资有限责任公司

信阳平桥区富桥畜牧业投资担保有限公司

光山县鑫晟投资担保有限公司

光山县金财担保有限责任公司

新县金源担保有限公司

息县融信投资担保有限责任公司

公示内容：不准吸收存款或变相吸收存款；不准开展违法违规理财业务；不准发

放贷款、受托发放贷款、受托投资；不准误导社会公众向企业存款；不准为违法违规借

贷行为做担保；不准擅自设立任何形式的分支机构；不准虚假出资、抽逃注册资本金；

不准进行任何形式的违法违规宣传。

公示时间：

2013

年

6

月

17

日至

2013

年

6

月

22

日

17

时

30

分。

监督举报电话：信阳市：

0376-6365508

。

河南省：

0371-65509973

，

65509897

。

网上举报地址：请依次登录“河南省工业和信息化厅

-

河南省融资担保业监管平

台

-

河南省融资担保业网上诉求系统”。

欢迎社会各界监督。

2013

年

6

月

17

日

河南信息工程专修学院

我院是省教育厅批准成立，

2013

年与省内其他普通高校合作办学， 开设：

法律事务、法律文秘、警察管理、学前教育等

20

个专科、本科专业，学生毕业颁

发普通专科、本科毕业证书。

联系人：钱老师 电话：

13676978601 QQ

：

563837625

白老师 电话：

13253490508 QQ

：

704431124

学院电话：

0371

—

60303927

因工作需要， 面向信阳区域招聘招生工作人

员，待遇从优。

招 聘

遗失声明

兹有时波所有的房屋坐落于浉

河区工区路信阳制药厂职工集资楼

1

号楼

2

单元

4

层

403

号， 房屋所有权证

号为信房权证浉河区字第

00007828

号，为混合结构

1

套，建筑面积

105.36

平方米，因不慎丢失，特声明作废。

声明人：时 波

2013

年

6

月

14

日

声 明

兹有张向富 （身份证号 ：

413025196911133917

）的护

照，因不慎丢失，特声明作废。

注销公告

兹有潢川县环宇建材有限公司经公司

全体股东大会第三次会议决议， 决定注销

本公司。公司原有债权、债务均由原法人代

表冯常秀承担。 公司工商营业执照注册号

为：

411526000002416

（

1-1

），同时注销。

特此公告

潢川县环宇建材有限公司

2013

年

6

月

17

日

遗失声明

由于工作人员不慎， 将淮滨

县固城供销合作社淮国用（

01

）字

第

3573

号国有土地使用证遗失。

特声明作废。

淮滨县固城供销合作社

2013

年

6

月

16

日

声 明

兹有河南秀东茶业有

限公司营业执照正本（证

号：

411500000012895

），因

不慎丢失，特声明作废。

一根雪糕含15种添加剂

什么样的雪糕更安全

炎炎夏日，冷饮成了很多人清凉解暑的最

佳选择。那些花花绿绿、口感各异、香气特别的

冰棍雪糕中都有什么成分呢？近日，记者对市

面上常见的冰棍雪糕等产品展开了调查。

老冰棍也含

8

种添加剂

记者在一个雪糕批发点选购了二十多种

雪糕，价格从

0.8

元至

5

元不等。在雪糕包装纸

的背面，记者看到，食品配料表上的字密密麻

麻，其中配料少的有十几种，多的能达到四十

多种。仔细辨别配料表的内容，可以发现，除了

大家熟知的水、白砂糖、奶粉外，配料表中占得

最多的还是增稠剂、酸度调节剂、甜味剂等多

种食品添加剂。

比如，一根

80

克的“巧乐兹”雪糕中，不仅

含有麦芽糖、麦芽糊精、果葡糖浆、可可粉等成

分，还含有

3

种乳化剂，

4

种增稠剂，

4

种着色剂，

2

种酸度调节剂，

2

种食用香精； 一根 “绿色心

情”雪糕中，含有

30

多种配料，其中包括食用香

精、

5

种增稠剂、

3

种乳化剂、

1

种甜味剂、

5

种着

色剂等，共

15

种添加剂。就连我们以为原料最

简单的老冰棍，比如“老中街”牌的，其中所含

的各类食品添加剂也达到了

8

种之多。

记者调查发现，这些冰棍雪糕中，不但添

加剂的数量多、品种多，标识也不够统一和规

范。 有的在配料表中专门标注了所含的各种

添加剂的数字代码，有的却没有明确标出“食

品添加剂” 这一项， 而是直接标注了阿斯巴

甜、 食用香精等名称， 让消费者看得云里雾

里。

雪糕常用四大类添加剂

雪糕里为什么会有这么多食品添加剂？对

此，《生命时报》记者采访了中国农业大学食品

科学与营养工程学院副教授范志红。 她指出，

雪糕里的食品添加剂可以笼统地分为四大类。

第一类为着色剂，多为合成色素，如苋菜红、亮

蓝等，它们是雪糕色彩的主要来源。

第二类为调味剂，又常分为甜味剂、酸味

剂和食用香精。酸味剂包括乳酸、乳酸钠、柠檬

酸、柠檬酸钠等，能给雪糕提供酸味；甜味剂包

括甜蜜素、阿斯巴甜等，与雪糕中的糖相配合，

既保证甜味，又降低了成本；食用香精一般为

复合香精，是“桃子味”、“抹茶味”、“香橙味”等

多数产品香气的主要来源。这些成分辨认起来

不难， 只要写着 “什么酸”，“什么蜜”，“什么

甜”，就知道和味道有关。

第三类为塑形剂，这就是增稠剂的巨大作

用，常见的有羧甲基纤维素钠、黄原胶、瓜尔胶

和卡拉胶等。增稠剂能改善冰晶形成的状态使

雪糕成为能够轻松咬断、 不易融化的状态。叫

“什么胶”一般是增稠剂。

第四类就是乳化剂，比如磷脂、单硬脂酸

甘油酯等， 它们使雪糕的质地均匀、 稳定、细

腻。一看叫“什么酯”，很可能就是乳化剂。

范志红解释说，以上这些配料都是雪糕等

冷饮的口感所必不可少的成分。 没有它们，雪

糕的质地就没法均匀，冻出来的状态就像大冰

块一样硬而难吃，既不甜也没有风味，还非常

容易化成水。从安全性来说，增稠剂、乳化剂和

酸味剂都相当安全，大多是天然食品中的正常

成分。 香精和色素则绝大多数是化工产品，对

于成年人来说，只要符合国家规定的食品添加

剂使用标准，基本对人体没有危害。但对于幼

儿来说，即便是许可使用的香精色素也不应食

用。已经有许多研究指出，人工色素会影响儿

童的大脑发育，增加儿童患多动症、注意力缺

陷等的风险。

什么样的雪糕更安全

消费者该怎样选择冰棍雪糕，减少吃进肚

里的添加剂呢？范志红指出，这些产品的花样

繁多、种类复杂，普通消费者很难自己判断。目

前我们能做到的就是两个办法：第一，注意阅

读产品配料表， 尽量选择添加剂种类少的品

种。（记者在调查中看到，“北冰洋”牌双棒雪糕

的添加剂最少，只有

4

种；“八喜”牌冰激凌中的

添加剂也只有

5

种。）

第二个方法更重要， 就是控制食用量，每

天别超过一支冰棍或者雪糕。如果是大桶装的

冰激凌，一定不要一个人一次吃完，每次最好

别超过

80

克。不要在饭前吃雪糕，否则容易影

响食欲，尤其是对儿童更为不利。

（据新华社）

食药监总局严查工业硫酸铜加工皮蛋

国家食品药品监督管理总

局

16

日部署开展对皮蛋生产企

业及皮蛋产品进行监督检查，重

点检查企业是否存在使用工业

硫酸铜加工皮蛋的违法行为。

近日，有媒体报道，为缩短

皮蛋制作周期， 江西省部分企

业涉嫌使用工业硫酸铜腌制皮

蛋，存在严重的食品安全隐患。

对此，食品药品监管总局

要求江西省食品安全监管部

门立即依法查处，同时部署各

地工商、质监、食药部门立即

组织开展对皮蛋生产企业及

皮蛋产品进行监督检查。质监

部门将全面检查企业使用食

品添加剂及硫酸铜等加工助

剂的情况，重点检查企业是否

存在使用工业硫酸铜加工皮

蛋的违法行为，对发现企业使

用工业硫酸铜加工皮蛋的，要

立即责令其停止生产，并严格

依法查处。要组织对企业生产

的皮蛋产品和所使用的硫酸

铜加工助剂进行抽样检验。

（武 风）

仿瓷餐具甲醛超标五倍多

专家告诫切勿加热

张女士在一个 “两元店”

买了一批看上去像陶瓷的杯、

盘、 碗等系列厨房用品和餐

具。但是，当她拿着一个盘子

蒸熟一条鱼后，立马发现伴随

着鱼香味的还有一股浓烈类

似塑料烧焦的味道。 事后，她

用简易甲醛检测试剂测试，赫

然发现这批仿瓷餐具甲醛超

标五倍有余。

专业人士告诫说，市场上

的仿瓷餐具质量不一，有部分

含有大量甲醛物质的仿瓷餐

具绝不能使用，这种化学原材

料在生产中如果处理不当，将

会对健康带来极大的安全隐

患，尤其是不能当作加热用和

盛装热食使用。

根据质监部门网站提供

的资料显示，用于仿瓷餐具的

原料———树脂分为两种，即脲

醛树脂和密胺树脂。 在超市

中，以脲醛树脂为原料的“置

物盘” 却往往被放在餐具区，

和密胺餐具一起销售。

其中， 密胺树脂被允许制

造餐具，也有相应的国家标准。

但是， 在密胺餐具市场中也混

杂着一种“假”密胺餐具，它们

使用非食品用的脲醛树脂作为

原料，常以“置物盘”、“方盘”、

“托盘”的名义和餐具放在一起

销售， 不知情的消费者误将它

们当作餐具买回家， 用来盛放

食物， 不知不觉中就会摄入其

中迁移的有毒物质， 其中包括

甲醛和其他化学有毒物质。

（陈 明）

6

月

16

日上午，光

山县各级副食经销商

到鸡公山酒业参观 ，

参观过程中， 经销商

们观看了鸡公山酒业

宣传片， 了解了鸡公

山酒业发展史以及鸡

公山酒业未来规划，并

到生产一线体验每一

个生产过程。

本报记者

曹 威 摄

芦笋豆豉爆藕丁

芦笋是世界十大名菜

之一， 在国际市场上享有

“蔬菜之王”的美称。芦笋质

地鲜嫩，风味鲜美，柔嫩可

口，搭配莲藕做一道芦笋豆

豉爆藕丁，不仅能尝到芦笋

的美味，还能补充维生素和

矿物质，帮助消化。

材料：芦笋

400

克，莲藕

300

克，豆豉、辣椒、大蒜、花

椒、盐、油、味精各适量。

做法 ：

1.

莲藕洗净 ，切

去藕节，去皮，切丁

备用；芦笋洗净，去

根部较老的部分 ，

切丁备用 ；辣椒切

碎；大蒜剁成蒜蓉；

2.

取炒锅烧热 ，倒

入适量油烧至七成热 ，放

入花椒爆出香味后捞出花

椒扔掉，再放入蒜蓉和辣椒

碎爆香；

3.

倒入藕丁大火爆炒

3

分钟，再放入芦笋一起翻炒

1

分钟，倒入豆豉炒匀至熟，最

后调入适量盐和味精即可。

做法提点：莲藕和芦笋

切丁不要切得太大，切成花

生粒般大小更易熟也更容

易入味。

（李 文）

古井贡引领中国原浆级年份酒风潮

中国是世界著名的白酒之乡，数千年

来， 酒与国人的生活结下了不解之缘。会

好友要美酒助兴， 做诗要美酒激发灵感，

即使愁苦时也要借酒来消愁。历来人们饮

酒都是一种豪爽的姿态，然而尽兴的同时

也可能会伤了身体。

改革开放以来，国人生活水平的快速

提高直接导致人们消费观念的重大变化，

尤其是进入

21

世纪以来，人们的饮酒观念

发生了很大的变化，对酒类产品的消费需

求也发生了相当大的转变———重视健康、

重视饮用过程的美好体验已经成为现代

人判断白酒档次的重要标准。为此，古井

集团早在上世纪末就开始组织有关方面

的专家和生产一线的科研人员成立了专

门的团队，研究在传统工艺的基础上如何

酿造出更加符合现代人消费习惯的白酒。

在白酒创新方面，古井始终走在前列。

功夫不负有心人，

2008

年古井贡酒·

年份原浆的横空出世震撼了整个中国白

酒行业，为混乱的年份酒市场树立了新的

标杆。

2009

年

1

月

9

日，“古井贡酒·年份原

浆创新产品鉴定会” 在合肥隆重召开。与

会的沈怡方、高景炎等白酒界权威专家给

予古井贡酒·年份原浆高度评价： 古井贡

酒·年份原浆在继承传统工艺的基础上，

依靠科研突破和工艺技术创新，打造出优

异的内在品质和独特风格，具有“色清透

明、窖香幽雅、醇香怡人、协调丰满、余味

悠长、浓香风格突出”的个性特征。极大地

满足了现代人追求健康时尚， 以及政、商

务用酒崇尚高品位、高价值的需求。经过

消费者品测、专家品鉴、大师评定等一系

列严格专业的调研和测评， 古井贡酒·年

份原浆各项指标均领先国内名优白酒，被

公认为中国原浆级年份酒的典范。上市以

来， 古井贡酒·年份原浆的销售业绩一路

飙升，市场异常火爆，消费者反响十分强

烈， 纷纷表示古井贡酒·年份原浆好喝不

上头，喝多头不疼，是新时代美酒的典范。

原来古井贡酒·年份原浆继承并发扬

了一千八百年前的酿酒古方《九酿酒法》，

采无极之水，配桃花春曲，在明窖池中发

酵，然后通过择层取醅，择时摘酒，得到最

精华的原酒，经

5

年至

20

年的陶坛窖藏，再

加上原生态酿造环境、现代科研突破和工

艺技术创新成果……一系列不可复制的

美酒密码， 造就了独一无二的古井贡酒·

年份原浆。

不 是 所 有 的

白酒企业都能够

生产年份酒，不是

所有的年份酒都

是原浆级别，但古

井做到了。古井贡

酒·年份原浆创造

了中国原浆级年

份酒的生产标杆。

（小 曹）

全国生鲜乳、畜产品价格继续上涨

据农业部对全国

480

个集

贸市场畜禽产品和饲料价格定

点监测，

6

月份第

1

周（采集日为

6

月

5

日）主要畜产品、生鲜乳价

格上涨。

全国活猪平均价格

13.89

元

/

公斤，比上周上涨

3.3%

，与去

年同期相比下降

0.2%

。各省活猪

价格普遍上涨。全国仔猪平均价

格

26.36

元

/

公斤 ， 比上周上涨

2.7%

，同比下降

14.1%

。全国猪肉

平均价格

22.44

元

/

公斤，比上周上

涨

2.2%

，同比下降

1.3%

。猪肉价

格上涨省份

28

个，下降省份

2

个。

全国鸡蛋平均价格

9.31

元

/

公

斤，比上周上涨

0.9%

，同比上涨

1.3%

。全国活鸡平均价格

14.93

元

/

公斤，比上周上涨

1.8%

，同比

下降

8.7%

；白条鸡平均价格

15.71

元

/

公斤，比上周上涨

1.6%

，同比

下降

5.8%

。商品代蛋雏鸡平均价

格

3.00

元

/

只， 比上周上涨

1.4%

，

同比下降

2.3%

；商品代肉雏鸡平

均价格

2.28

元

/

只，与上周持平，

同比下降

18.9%

。

全国牛肉平均价格

57.90

元

/

公斤， 比上周上涨

0.3%

，同

比上涨

33.6%

。 全国羊肉平均

价格

60.77

元

/

公斤，比上周上涨

0.2%

，同比上涨

21.8%

。

生鲜乳平均价格也在持续

上涨，内蒙古、河北等

10

个奶牛

主产省 （区 ）生鲜乳平均价格

3.48

元

/

公斤，比上周上涨

0.3%

，

同比上涨

6.1%

。

（丁 一）


