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声 明

兹有河南省龙林农业科技有限公司银行开
户许可证（核准号：

J5156000163401

， 账号：

41001554410050203795

），因不慎丢失，特声明
作废。

公 告

信阳市国土资源局现将河区人民法院土地登记审核结果予以
公告： 该宗地坐落于羊山新区南京路北侧

32

号。 土地权属性质为国
有，使用权类型为划拨，面积为

227.91

平方米，用途为住宅用地。东至
宋焱鹏住房、西至刘志宏住房、南至张来成住房、北至吕万斌住房。若
对以上公告宗地的土地所有权、使用权及他项权利等存有异议者，请
于公告之日起

30

日内到信阳市国土资源局羊山分局申请复查手续。

逾期无异议者，即认为上述公告的权益有效，将准予登记注册。

信阳市国土资源局
2012

年
11

月
21

日

公 告

兹有桑瑜所有的房屋坐落在工区路新村四
胡同

64

号，该房屋面积
77.29

平方米，混合结构
1

幢。现公告征询异议，如对产权有异议者，应于公
告之日起

1

月内，提交异议的书面材料，并附有关
证件报我中心房屋产权产籍监理处，据以复核。

公告期满无异议的，将发放房屋所有权证。

信阳市房产管理中心
2012

年
11

月
19

日

公 告

信阳市五岳置业有限公司的股权经信阳市中
级人民法院公开拍卖， 现公司股东和法定代表人
全部更换。 信阳市五岳置业有限公司依法到工商
部门办理了变更登记，并更换了公司的所有印章。

我公司在此声明， 信阳市五岳置业有限公司之前
所有的印章全部作废，自我公司公告之日起，因原
公司印章所产生的所有纠纷均与我公司无关，由
行为人自行承担相应的法律责任！

特此公告
信阳市五岳置业有限公司

2012

年
11

月
16

日

声 明

兹有胡发举所有的土地位于信
阳市平桥区平桥镇平桥村十组，面
积为：

138.2

平方米， 其土地使用证
（证号：

30500

），因不慎丢失，特声明
作废。

声 明

兹有信阳龙吟酒业有限公司营业

执照正本， 注册号：

411502000011202

（

1-1

），因不慎丢失，特声明作废。

公 告

信阳市国土资源局现将信阳市新鑫农业生产资料有限公司土地
登记审核结果予以公告： 该宗地坐落于平桥区震雷山风景区黑马石
村，权属性质为国有，使用权类型为划拨，用途为仓储用地，面积为
10533.8

平方米。宗地东至黑马石村，西至黑马石村、部队道路，南至
部队道路，北至公路。若对以上公告的宗地土地所有权、土地使用权
及他项权利等存有异议者， 请于公告之日起

30

日内到信阳市国土资
源局平桥分局申请复查手续。逾期无异议者，即认为上述公告的权益
有效，将准予登记注册。

信阳市国土资源局
2012

年
11

月
21

日

不是所有的工艺都能改变历史

在安徽淮北濉溪， 这座以美酒闻名
的千年古城， 口子人将祖传的酿酒技艺
传承了千年，

1998

年他们酿出世上第一
瓶兼香型口子窖酒改变了白酒香型格
局，如今他们更用“真藏实窖”的酿造工
艺改变着中国白酒的历史。

不惜成本，汲取古法“大蒸大回”工
艺精髓

早在明清时期， 濉溪酿酒先辈们就
创造出一项神秘的工艺，凭借这一工艺，

当时的濉溪口子酒声冠大江南北， 这就
是“大蒸大回”。由于“大蒸大回”出酒率
低，成本高，几百年来在民间早已失传。

然而“大蒸大回”酿出的酒品质极佳，口
子人汲取“大蒸大回”的精髓，并在当代
酿酒工艺中运用自如。 五次蒸馏三次轮
回发酵，分别入泥窖双轮、单轮发酵，入

石板窖多轮发酵，“大蒸大回” 最后一轮
蒸出的酒，口感最醇、品质最好。蒸酒用
火大小、快慢、温度和湿度的变化，导致
蒸出的酒不同， 因此需要经验丰富的酿
酒师傅全程控制。

三曲并用、独树一帜的制曲工艺
口子独有的制曲工艺， 完美融合了

古法和创新技艺而卓然出众。 酿造口子
窖酒需要三种酒曲，菊花红心曲、超高温
曲和高温曲， 这三种曲是成就口子窖酒
独特兼香风格的灵魂， 这样复杂的酒曲
配方，在行业内实属罕见。菊花红心曲传
承濉溪千年古法、全国独树一帜，被载入
中国轻工业部《白酒工业手册》。菊花红
心曲严格遵守祖传制曲工艺， 以优质小
麦、大麦和豌豆为原料，曲块的剖面上形
成独有的“两圈一点红”的特征，远远望

去，犹如一朵盛开的菊花。菊花红心曲色
泽明亮，具有浓厚的曲香味，使口子窖酒
保留了延续千年的独有风味。 超高温曲
为口子人独创，纯小麦为原料，盛夏时节
制成，打破传统的制曲“沸点”，为酒体增
添了七八十种香气成分，俗称“香曲”，是
口子人的一项科研创举。

首创“高温润料堆积”和“三步循环
储酒法”

口子窖是率先通过“纯粮固态发酵
白酒标志认证”的白酒，在发酵环节首创
了“高温润料堆积” 工艺。“高温润料堆
积” 是口子酒业在大量实践与反复研究
后创造出来的全国独有的润料工艺。此
工艺能有效除去原料中的杂味， 并带出
独有的粮香味， 使酒中的香气成分更加
丰富与悠长， 这也是形成口子窖酒独特
的“复合兼香风格”的香型基础之一。

口子建厂至今已有
60

余载， 为国家
培育了三代酿酒大师， 继承和创新出四
大独有酿酒工艺。 口子人并不满足于过
去， 他们正用创新的心态前瞻着白酒工
业的未来。 （宋袁）

账


