
金汤豆捞 餐饮新宠

澳门金汤豆捞是一种来自澳门的
“火锅”，豆捞为“都捞”的谐音，以“捞”字
的口彩寄语发财旺运，又有捞福、捞财、

捞运气的寓意，还有将亲情、友情和爱情
尽在一“捞”之中之说。

传说明末清初，有位澳门商人金嘉，

少年时代曾一贫如洗，但他为人厚道，经
常倾其所有帮助贫困的人们。 金嘉的乐
善好施感动了上天， 灶王神仙下凡赐给
他一个神奇的铜鼎， 铜鼎有取之不尽的
山珍海味， 金嘉就带着铜鼎让很多贫困
的人们来取食，因为人多，都围着铜鼎向
铜鼎里捞食物，凡是捞过食物的人，都得
到了好运。后来让几个恶霸知道了此事，

密谋要抢铜鼎，在抢夺时，铜鼎落地摔碎
变成了泥土。 金嘉慌忙中抓住了铜鼎的
一块碎片， 回到家里却变成一个金光灿
灿的金豆子。豆子放在米缸，米涨满，放
在油壶，油涨满。后来他开了一家酒店救
济众人，让大家都能捞到好运、好福气。

酒店名曰：“豆捞”。

“豆捞”与“火锅”

很多消费者搞不清楚，以为“豆捞”

就是豆制品的汤底， 也说不清到底“豆
捞”与“火锅”有什么区别。其实很简单，

从广义的概念上讲，“豆捞” 自然是“火
锅”的一种形式或者说细分，但“豆捞”更
符合时下人们对于火锅美食的追求，比
传统火锅更为精致、 更为卫生， 时尚感
强，寓意美好，文化韵味明显。

“金汤”为何汤？

《本草纲目拾遗》称，金汤能“补五
脏、长腰力、益气、清爽开胃、补血、补气、

补肝肺”，含有脂肪、无机盐、铁、钙及多
种维生素等。 豆捞汤底中的金汤是由鱼
翅汤、蟹黄、瑶柱等多种名贵海鲜经几十
个小时文火炖制而成。 澳门金汤豆捞以
金汤为主打，同时另有皮蛋芫茜锅底、菌
王锅底、咖喱锅底、叶青鲜鸡锅底、清汤
锅底以及多种自主研制的“混搭”汤底推
向市场，另搭配有多种独门秘制、口感清
爽的汤底蘸料和海鲜酱油， 方便了不同
口味消费者的选择。

“澳门金汤豆捞”

源自澳门原汁原味的豆捞品牌，总
店位于澳门，中国大陆总部在河南郑州，

由金爵皇朝金汤豆捞餐饮有限公司经营
管理（隶属皇朝餐饮连锁集团），是一家
大型的多元化餐饮连锁机构。

金爵皇朝金汤豆捞餐饮有限公司始
终追求“食不厌精，脍不厌细”的饮食文
化真谛， 以浓郁的文化氛围、 独特的品
位， 将中餐标准化服务导入豆捞餐饮服
务体系之中， 打造出金汤豆捞独树一帜
的服务精神。

□

本报记者曹威实习生金宏辉
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担担面
担担面是著名的成都小吃。

用面粉擀制成面条，煮熟，加上
炒制的猪肉末而成。成菜面条细
薄，卤汁酥香，咸鲜微辣，香气扑
鼻，十分入味。

龙抄手
创始于上个世纪

40

年代，当
时成都春熙路“浓花茶社”的张
光武等几位伙计商量合资开一
个抄手店，取店名时就谐“浓”字
音，也取“龙凤呈祥”之意，定名

为“龙抄手”。龙抄手的主要特色
是：皮薄、馅嫩、汤鲜。

钟水饺
创始人钟少白， 原店名叫

“协森茂”，

1931

年开始挂出了
“荔枝巷钟水饺”的招牌。钟水饺
与北方水饺的主要区别是全用
猪肉馅，不加其他鲜菜，上桌时
淋上特制的红油， 微甜带咸，兼
有辛辣，风味独特。

韩包子
1914

年，温江人韩玉隆在成
都南打金街开设“玉隆园面食

店”， 因其包子的味道格外鲜美
而在成都站稳了脚跟。韩玉隆辞
世后， 其子韩文华接替经营，他
在包子的做法上精心探索、实
践，创制出“南虾包子”、“火腿包
子”、“鲜肉包子”等品种。

川北凉粉
清朝末年创立于南充。创始

人谢天禄在南充渡口搭棚卖凉
粉，其凉粉细嫩清爽，佐料香辣
味浓，逐渐卖出了名气，谢家便
世代相传专卖凉粉，后正式办起
川北凉粉店。

家庭贮存茶叶应注意什么？

茶叶具有怕潮湿、怕光照、

怕异味等特点。因此，从市场上
买回的茶叶， 应及时将其装入
盛器内， 同时还要注意以下几
点：

（

1

）茶叶盛器应密闭：盛器
密闭性能越好，就越容易保持茶
叶的质量，容器内茶叶保存的时
间也就相对越长；对于易走气的
盛器， 应在其盖或口内垫上

1

层
至
2

层干净纸密封， 以防从入口
处吸进潮气或异味。

（

2

）茶叶盛器应放在避光处：

光线直照， 可使茶叶的内在物质

发生变化，强阳光直接照射，这种
变化就越明显。

（

3

）茶叶盛器应放在干燥处，

以防受潮：茶叶中水分越多，茶叶
的质量就越不易保存， 所以茶叶
不能受潮。

（

4

）茶叶盛器不应该放在温
度过高处，以防茶叶“陈化”：茶
叶“陈化”， 除与存放时间有关
外， 还与存放处的温度高低有
关。实验证明：温度每增高

10℃

，

“陈化”速度可增加
4

倍。

（

5

）放茶叶的盛器一定要干
净而无异味， 以防茶叶串味变

质：因为茶叶特别容易惹诸味，

所以一切茶叶盛器必须清爽无
他味，否则茶叶被异味混扰而不
堪饮用。不能用油印报纸等直接
包茶叶， 因为油墨很快会被茶
叶吸附而使茶叶变质； 也不要
用包装过蛋糕、奶粉、饼干、果
脯等塑料袋（或盒）直接盛茶；

即使包装好的茶叶， 也不要放
到厨房、菜柜、衣柜以及樟木箱
内，特别不要与香皂、樟脑丸等
混放在一起，以防严重串味，使
茶叶变质。

（海艳）
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关于2011年信阳市消费者最喜爱酒类品牌评选的公告

为弘扬酒文化， 提高我
市市民生活品位， 信阳日报
社、 信阳晚报社联手市工商
局、市消费者协会，将于近期
在全市范围内开展公开评选
2011

年信阳市消费者最喜爱
酒类品牌活动， 欢迎各大酒
类生产厂家、 经销商和广大
消费者自荐、 推荐你心目中

喜爱的酒品牌。

一、评选范围：在我市公
开销售、消费的白酒、红酒品
牌；

二、评选办法：本报将邀请
饮食界、 文化界专家及消费者
代表公开、 公正评比参选酒类
品牌，并进行最终评比、公布。

三、联系方式：参选者、读

者可来人来电咨询
咨询电话：

0376-6203911

13939733990

13849762588

邮 箱：

xymsgzb@126.com

地 址：信阳市中山南
路信阳日报社
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自然灾害导致绿茶减产 人力成本上涨抬高茶价

———访信阳市德茗茶叶有限公司总
经理邱德军

气象资料显示，

2010

年
10

月下旬至
2011

年
2

月初，全市降
水量比历年同期平均值少

70%

左右， 为有气象记录以来同期
降水量最少的年份。 连续四个
月的干旱， 造成信阳茶树大部
分枯萎，

2011

年信阳的春茶减
产已成定局， 今年茶叶减产的
原因是什么？减产多少？基本价
格走势怎样？ 用工难和茶叶的
成本上涨情况怎样？近日，信阳
市德茗茶叶有限公司总经理邱
德军就以上问题接受了本报记
者的采访。

问： 茶叶减产的原因和基
本情况怎样？

答： 去冬今春持续的干旱
和低温对茶树影响很大， 大山
茶受灾比较严重， 小山茶也有
冻伤情况， 靠北风头的基本绝
产，朝南的比较好一点。连续两
天的冻雨对茶叶而言是雪上加
霜。 之后的几场降雨算是缓解
了茶树的旱灾， 但是至少还要
减产

30%

左右。

问： 今年的茶叶价格会是
怎样一个走势呢？

答： 涨价是肯定的了，原
因是多方面的。首先就干旱而
言，鲜叶的减产对价格的上涨
起着决定性作用，刚开采时价
格不会太高，等鲜叶大量出来
的时候价格就会上涨，而且鲜
叶价格上涨后将持续很长时
间，价格回落会比较慢。其次
今年的用工问题也是价格上
涨的一个原因，由于今年全国

普遍出现了用工荒问题，人难
找，人工成本也要增加，有的
农户至今没有找到采茶工。去
年聘请的高级炒茶师月工资
五六千元钱，今年最低也要六
七千元钱，甚至更高。由于成
本的增加，价格肯定要有一定
的上涨。

问： 估计今年的茶叶会在
什么时候上市呢？

答：今年茶叶的上市时间
肯定会往后推迟，大致在

4

月
5

日左右。但是刚上市的茶叶品
质要相对差一点，因为茶叶杂
质比较多， 而且不好炒制，随
着上市量的增加，茶叶的品质
也会提高， 同时价格也会提
高。

问： 德茗茶园基本情况怎
样呢？

答：德茗茶园位于河港
镇黑龙潭风景区，下辖黑龙潭
镇德茗有机茶园、德茗茶文化
体验园、 德茗茶叶精制加工
厂，其中生态有机无性系标准
化茶园

500

余亩。 在茶叶生产
期间，其利用自身优势，集中
收购茶农鲜叶， 组织生产加
工、储藏、销售，解决了茶农以
往分散经营、品质参差不齐的
难题；统一了制作标准，提高
了茶叶品质， 增加了茶农收
入，并与茶农在年终按比例结
算分红。在茶叶管理上，特聘
信阳农业高等专科学校茶叶
研究所所长郭桂义教授为顾
问，为茶农在科学种植、加工、

品种改良和市场信息等方面，

提供技术指导和服务。

□

本报记者曹威实习生金宏辉

图为工作人员正在对参赛作品进行评选。 曹威摄

我市举办首届“云龙杯”茶包装设计大奖赛

本报讯（记者曹威实习生易续震
金宏辉）为全面提升信阳茶包装水平，我市
昨日在市区工区路

84

号信阳云龙包装有限
公司举办了首届“云龙杯”茶包装设计大奖
赛。该公司是集“策划、设计、印刷、制作”于
一体的茶包装专业生产企业。 公司工业园
总投资

1

亿元，占地
200

余亩，兴建标准化厂
房
2

万平方米，标准化仓储中心
1

万平方米，

综合办公大楼
3000

平方米， 产值
3

亿元，利
税
3000

万元，解决千余人就业。

参加此次大奖赛的选手有： 省内高校

包装专业师生、包装设计从业者和包装设计
爱好者等。这次大赛评选单位有：信阳师范
学院美术学院、信阳日报社、信阳电视台、信
阳云龙包装有限公司以及河南茶叶各公司。

该公司陈董事长说： “举办这次大赛
是为进一步提高企业的设计水平，吸纳新
的创意和理念，弘扬茶文化。此次大赛得
到了市茶办、信阳师范学院和业内专家的
支持配合。明年我们将举办第二届云龙茶
设计大赛， 希望能有更多的专业人员参
与。”


